GAMAVIN*MISCEQ

Salsas y patatas fritas

\Anpai

THE RECIPE FOR SUCCESS

VIN'TOPPIZ

NUESTRO PREMIX VIN'TOPPIZ ES UNA ALTERNATIVA PARA LA PRODUCCION DE SALSA DE PIZZA.
NUESTRO INGREDIENTE YAINCLUYE LABASE DE TOMATEY LAS ESPECIAS. ELPRODUCTO FINAL
QUE SE OBTIENE ES SUAVE SIN GRUMOS Y MUY FACIL DE USO EN LAMASA DE PIZZA.

@ RECETA APLICATIVA
AGUA  79,92%
ACEITE  3,28%
AZUCAR 1,50%
SAL*  0,75%
VINAGRE  0,47%
CONSERVANTE  0,19%

PIMIENTA 0,14%
1 KG DE PREMIX=7.25 KG DE PRODUCTO FINAL

@ EL PROCESO DE PRODUCCION

Es un proceso indicativo que debe ser
adaptado a su propio equipamiento.

Velocidad
m

Anadir todos los ingredientes

en el fundidor. 1000t
Etapa | >>>>>>> 10 min /min 100°C
Coccion En este etapa, el producto tiene que (velocidad 4)

ser liso y homogéneo, sin grumos.

Etapa 2 Poner el producto en camara fria Camara
Estabilizacién positiva (+2/+4°C) durante 48h. 48 H pofsrilte:va +2°C/+4°C

EQUIPAMIENTO INDUSTRIAL &
INVERSION

POLYCOOK fundidor/mezclador industrial

Nuestra premezcla VIN'TOPPIZ

. esta envasada en bolsas de papeles N
multicapas de 25 kg net. —_—
ENVASADO P ’ >

Nuestros palés 100 cm x 120 cm han sido
sometidos al tratamiento (ISMP15).


https://polycook.fr/

