
ENVASADO

Nuestro ingrediente VIN’NUTRA IMMUNITY 
esta envasado en latas de 1L , 5L o 25 L.

Nuestros palés de madera 100 x 120 cm han 
sido sometidos al tratamiento ISMP15.

VIN’NUTRA IMMUNITY
Complemento 100% clean label, VIN’NUTRA IMMUNITY es LA solución para desarrollar las nuevas 
potencialidades de los alimentos de base. VIN’NUTRA IMMUNITY es una concentración de algas, combina 
extractos de algas verdes específicas (que contienen principalmente polisacáridos Ulvans) y minerales.

Los polisacáridos Ulvans desmotraron su acción de estimulación inmunitaria ; y los minerales, especialmente 
en su forma de oligoelementos, son elementos esenciales reconocidos como cofactores enzimáticos que 
soportan la actividad metabólica.

VIN’NUTRA IMMUNITY puede ser utilisado en diferentes tipos de aplicaciones para la producción de bebidas 
o preparaciones alimentarias y sobre todo productos lácteos.

EJEMPLOS DE APLICACIONES
BEBIDAS Reducción de la salubridad

0.5% peso/peso Incorporación del VIN’NUTRA IMMUNITY en la cerveza.
Al fin del proceso, antes de la pasteurización y del embotellado. 
VIN’NUTRA IMMUNITY puede ser diluido en agua antes de su incorporación en el producto final.

NUESTROS 
CONSEJOS 

INCORPORACIÓN AL FIN 
DEL PROCESO.

MEZCLAR HASTA DILUCIÓN 
COMPLETA. 

FRENTE A LAS PROBLEMÁTICAS DE FORMULACIÓN, LOS INDUSTRIALES BUSCAN SOLUCIONES 
TECNOLÓGICAS PARA RESPONDER A LA EXIGENCIA DE NATURALIDAD DE LOS CONSUMIDORES Y 
A LAS NUEVAS TENDENCIAS DEL VEGANISMO Y FLEXITARIANISMO. 

>>VIN’NUTRA IMMUNITY

Soluciones Algae-Origin®

GAMA VIN’SPECIALTIES

LA POTENCIA DE LAS ALGAS PARA SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS 100% NATURALES. 
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ENVASADO

Nuestro ingrediente VIN’NUTRA ENERGY 
esta envasado en latas de 1L , 5L o 25 L.

Nuestros palés de madera 100 x 120 
cm han sido sometidos al tratamiento 

ISMP15.

VIN’NUTRA ENERGY
Complemento 100% clean label, VIN’NUTRA ENERGY es LA solución para desarrollar las nuevas 
potencialidades de los alimentos de base. VIN’NUTRA ENERGY es una concentración de algas, combina 
algas verdes Ulva (aporte de minerales y azucares) y extractos de microalgas spirulina (aporte principal en 
proteínas).

Las algas estan reconocidas para su fuerte concentración en proteínas y su equilibrio en aminoácidos 
contenidos en estas proteínas. Un aporte suficiente y controlado en aminoácidos esenciales como proteínas 
ricas en minerales, sobre todo en forma de micronutrientes como las enzimas cofactores, es esencial para 
apoyar de forma optimal la actividad metabólica.

VIN’NUTRA ENERGY puede ser utilisado en diferentes tipos de aplicaciones para la producción de bebidas o 
preparaciones alimentarias y sobre todo productos lácteos.

EJEMPLOS DE APLICACIONES
BEBIDAS Reducción de la salubridad

Entre 0.2% a 0.7% peso/peso Incorporación del VIN’NUTRA ENERGY en la cerveza.
Al fin del proceso, antes de la pasteurización y del embotellado. 

NUESTROS 
CONSEJOS  

INCORPORACIÓN AL FIN 
DEL PROCESO.

MEZCLAR HASTA DILUCIÓN 
COMPLETA. 

FRENTE A LAS PROBLEMÁTICAS DE FORMULACIÓN, LOS INDUSTRIALES BUSCAN SOLUCIONES 
TECNOLÓGICAS PARA RESPONDER A LA EXIGENCIA DE NATURALIDAD DE LOS CONSUMIDORES Y 
A LAS NUEVAS TENDENCIAS DEL VEGANISMO Y FLEXITARIANISMO. 

>>VIN’NUTRA ENERGY

Soluciones Algae-Origin®

GAMA VIN’SPECIALTIES

LA POTENCIA DE LAS ALGAS PARA SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS 100% NATURALES. 
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