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Sauces et frites

VIN'MUSTARD

GRACE A NOTRE SAVOIR TECHNOLOGIQUE, NOUS AVONS DEVELOPPE DEUX INGREDIENTS
FONCTIONNELS POUR LA PRODUCTION DE SAUCE MOUTARDE. DEUX PREMIX POUR
CORRESPONDRE A VOTRE CIBLE PRIX, DONT UNE VERSION INCLUANT DEJA LA MOUTARDE (ALL-
IN-ONE). UNE VERSION MOUTARDE A LANCIENNE EST EGALEMENT DISPONIBLE.

THE RECIPE FOR SUCCESS

Nous proposons 2 PREMIX. ®

VIN'MUSTARD

Premix vous permettant une production
locale grace a l'ajout de matieres
premieres sourcees localement.

VIN'MUSTARD ALL-IN-ONE
Premix tout-en-un pour faciliter et
optimiser vos approvisionnements.

@ RECETTES APPLICATIVES

VIN'MUSTARD

VIN'MUSTARD (PXS055) 4,00%

MOUTARDE DE DIJON 50,00°/o
EAU  36,50%
VINAIGRE 6,40°/o

SEL*  3,00%

CONSERVATEUR 0,10%
1KG DE PREMIX = 25 KG DE PRODUIT FINI

VIN'MUSTARD ALL-IN-ONE

EAU  57,10%
HUILE VEGETALE  16,52%
VINAIGRE  12,12%

SEL*  3,31%

CONSERVATEUR 0,16%
1 KG DE PREMIX = 9,3 KG DE PRODUIT FINI

SOUSTRAIRE LA QUANTITE DE

CONDENSAT AU % D'EAU. NOS CONSEILS CHOISIR DE L'HUILE DE TOURNESOL
UTILISER DU SORBATE DE POTASSIUM COME HUILE VEGETALE.

COMME CONSERVATEUR.

@ LE PROCESS DE FABRICATION

ILs'agit d'un process donné a titre indicatif et Duréede |Vitessede E
doit étre adapté a votre équipement existant. RPM MBI

Mettre tous les ingrédients
dans le mixer.

Etape1 >>>>>>> 2 min Au Température
Mélange Alafin de cette étape, la texture doit maximum ambiante
étre homogene, lisse
et sans grumeaux.
Continuer a mélanger si des
Etapez grumeig:fir?stent. o Au Température
Mélange Ala fin de cette étape, le produit peut Ll maximum ambiante

étre conditionné a chaud.

Et 3 Mettre le produit en chambre Chambre
ape 3 froide positive (+2/+4°C) pour 48 H froide +2°C / +4°C
Stabilisation stabilisation pendant 48 heures. positive

®
EQUIPEMENT INDUSTRIEL
& INVESTISSEMENTS

POLYCOOK cuiseur/mixer industriel

Nos premix VIN'MUSTARD sont

. conditionnés en sacs en papier | —
multicouches de 20 kg nets. —
—

CONDITIONNEMENT Nos palettes bois de 100 cm x 120 cm | . . |
sont traitées (NIMP 15).



