
Nuestra gama VIN’AROMA salada puede ser utilizada   
para varios tipos de aplicaciones:

Nuestras soluciones VIN’AROMA pueden ser integradas a nuestras premezclas  
para una producción local adaptada a sus obligaciones económicas.

» SALSAS
» COMIDAS PREPARADAS
» SOPAS Y CALDOS

Nuestros sabores se declinan así: 

NOTAS DE CARNE:
cordero, buey, cerdo, 

pollo, ternero,    
base de salsas…

NOTAS AROMÁTICAS:
ajo, albaca, cebolleta, 

laurel, perejil, romero, 
tomillo…

NOTAS MARINAS:
crangrejo, camarón, bogavante, 

molde, tuna, salmón,   
fumet de pescados y mariscos...

NOTAS QUESERAS:
quezo azul, camembert, 

cheddar, cabra, edam, 
emmental, gouda, mozzarella, 

parmesano, Roquefort…

NOTAS LEGUMBRES:
apio, champiñón de Paris, 
morilla, cebolla, pimiento, 

tomate, trufa...

NOTAS COCINADAS:
tostado, asado, ahumado…

GRACIAS A SU CONCEPTO ÚNICO, VINPAI HA DESARROLLADO SU GAMA SIGNATURA VIN’AROMA. 
OFRECEMOS SABORES Y SABORES NATURALES EN POLVO O EN FORMA LÍQUIDA PARA LAS 
APLICACIONES SALADAS. CON NUESTRAS SOLUCIONES AROMÁTICAS, PUEDE ADAPTAR SUS 
PRODUCTOS A LAS NECESIDADES DEL MERCADO.

>>VIN’AROMA SALADA

Gama salada

GAMA VIN’AROMA

ENVASADO

Los sabores de nuestra gama 
VIN’AROMA son disponibles: 

en forma líquida: envasados en latas de   
8 o 10kg según las referencias,

o en polvo: envasados en bolsas de        
15, 20 o 25kg.
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https://www.youtube.com/watch?v=DxLBFco3daA

