
VIN’DIP CHEDDAR

En complément de notre large gamme de sauces d’assaisonnement, nous avons développé VIN’DIP CHEDDAR, 
un premix fonctionnel conçu pour faciliter la production de sauces type cheddar.

Formulé avec notre VIN’TASTE SAVOURY Cheddar, ce premix permet de créer une solution aromatique 
homogène. Il garantit un profil gustatif cheddar authentique et constant, tout en simplifiant les étapes de 
formulation et la mise en œuvre en production.

Recette Applicative
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CATALOGUE SAUCES • SAUCES • VIN’DIP CHEDDAR

Ingrédients %

VIN’DIP CHEDDAR 18,75 %

EAU + VAPEUR 60,80 %

GRAISSE VÉGÉTALE 15,80 %

VINAIGRE 3,00 %

SEL / EZENTIAL® ADVANCED SALT 1,20 %

ACIDE LACTIQUE 0,25 %

CONSERVATEUR 0,20 %

Total 100,00 %

ALLERGÈNE : LAIT

Conditionnement
Sacs en papier multicouches 

de 25 kg net

4

Pour le traitement de toute demande d’échantillons, merci de renseigner le code : PXS058




