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THE BEST OF VEGETAL & ALGAE

Soluciones de texturado de algas

CIMAGEL

CON SU GAMA CIMAGEL, VINPAI OFRECE SOLUCIONES DE PREMEZCLAS DE GELIFICANTES Y
ESTABILIZANTES GARANTIZADOS ALGAE-ORIGIN®.

Estos ingredientes son utilizados para la elaboracién de dulces (postres), ®
productos lacteos (natas y quesos), salsas y carne (salchichas, terrinas). Gracias
a su tecnologia innovadora, la gama CIMAGEL es ideal para los productos de
dietas hiperproteicas e hipercaléricas.
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Postres de tipo flan [ J [ ]

Agua gelificada ( elatina y nutricién clinica) o o o0
Cremas dulces de tipo crema inglesa o o | N )

PRODUCTOSLACTEOS} ]
Cremas de tipo nata frescalf X J

Cremas batidas

guag g

Leche fermentada
Yogures de frutas homogeneizados
Quesos industriales

Quesos para untar
HELADOS Y DULCES CONGELADOS
Helados

Sorbetes
Palitos de helado
PRODUCTOS DE PANADERIA

Premezclas de bizcochos

Rellenos de frutas

Glaseado/capa

Merengues
Cremas pasteleras
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Nuestras premezclas CIMAGEL estan
envasadas en bolsas de papeles

. multicapas de 15 0 25 kg nets. e
—
ENVASADO Nuestros palés de madera 100 cm x 120 ﬁ

cm han sido sometidos al tratamiento
(ISPM 15).



